Rezept von Verena

ZUTATEN
ZUBEREITUNG

Fur den Teig

7009 Mehl A f

3509 Quark 1. Backofen auf 180 °C Ober-/Unterhitze vorheizen.

4 Eier GroRe M 2. Mehl, Zucker, Backpulver, Vanillezucker und Salz

8 EL Zucker mischen. Eier, Ol und Quark zugeben und zu einem

g EL . gonrl:enlblumenol glatten Teig verkneten. 10 Minuten ruhen lassen.
ack. ackpulver ) o .

2 Pack. Vanillezucker 3. In der Zwischenzeit die Milch erhitzen und

1 Prise Salz Puddingpulver, Zucker, Vanillezucker und restlichen

Quark (wenn Ubrig) einrthren. Kurz abkuhlen lassen.
4. Teig in 10 gleich groRe Stucke teilen, auf ein Blech legen,
400ml Milch flach dracken und in der Mitte eine Mulde formen.

Flr die Fuallung

L_)PE?_Ck' \Z/S:lllelprddmg 3 5. Vanillecreme in die Mulden fullen, je eine Pfirsichhdlfte
o 2 Pack. Vanillezucker 2 darauf setzen. Réinder mit Milch bestreichen.
10 Pfirsichhalften 6. 20 Minuten auf mittlerer Schiene backen, bis sie

goldgelb sind.

% @ % Viel SpaR beim Nachbacken:) m f




